
ТОУ Роспотребнадзора в 
Лукояновском,Бол ьшеболди иском, 
Гагинском, Починковском, 
Шатковском районах р.п. Шатки ул.
Федеративная, д. 15______________

(место составления акта)

29 " марта 20 19 
(дата составления акта) 

10:00

АКТ ПРОВЕРКИ
(время составления акта)

органом государственного контроля (надзора) 
юридического лица, индивидуального предпринимателя

№ 19210776

С 10.00 Государственного бюджетного учреждения
«Понетаевский психоневрологический
интернат»(5(7””7 / ,  Нижегородская оба., Шатковский

“ 0 4 ” марта 20 19 г. по адресу: район. с .Понетаевка, ул. Шкоаьнаяд. 12_____________
по 10.00 “ 2 9 ” марта 20 19 г (место проведения проверки)
(указывается время и лага проведения проверки)
На основании: распоряжения заместителя руководителя управления Роспотребнадзора
Н.А. Садыковой № 19210776 от 25» февраля 2019 г;__________________________________________________ _

(вид документа с указанием реквизитов (номер, дата), фамилии, имени, отчества (в случае, если имеется), должность руководителя, 
заместителя руководителя органа государственного контроля (надзора), органа муниципального контроля, издавшего распоряжение или

приказ о проведении проверки)
была проведена проверка в отношении: Государственного бюджетного учреждения «Понетаевский 
психоневрологический интернат»
полное и (в случае, если имеется) сокращенное наименование, в том числе фирменное наименование юридического лица, фамилия, имя и 
(в случае, если имеется) от чество индивидуального предпринимателя)
Дата и время проведения проверки:

_  20__г. с час.__ мин. до _  час.__мин. Продолжительность_______________________

20__г. с _ час.__мин. до час. _  мин. Продолжительность

(заполняется в случае проведения проверок филиалов, представительств, обособленных структурных подразделений юридического лица или при
осуществлении деятельности индивидуального предпринимателя 

по нескольким адресам)
Продолжительность проверки: 19рабочих дней
Акт составлен: территориальным отделом Управления Федеральной службы по надзору в сфере зашиты прав 
потребителей и благополучия человека по Нижегородской области в Лукояновском, Большеболдинском,
Гагинском, Починковском, Шатковском районах__________________________________________________________

(наименование органа государственного контроля (н ад зо р а))
С копией распоряжения/приказа о проведении проверки ознакомлен: (заполняется при проведении
выездной проверки) Директор Государственного____ бюджетного учреждения «Понетаевский
психоневрологический интернат»

(фамилии 
Дата и номер решения

_______ (заполняется в случае проведения внеплановой проверки субъекта малого или среднего предпринимательства)_______
Лицо(а), проводившие проверку: Кочетков Алексей Юрьевич специалист-эксперт территориального отдела 

Управления Роспотребнадзора по Нижегородской области в . Лукояновском. Б. Болдинском, Гагинском, 
Починковском, Шатковском районах руководитель группы; Фролова Елена Ивановна старший специалист 1 
разряда, территориального отдела Управления Роспотребиаозора по НижегороОской области в Лукояновском, 
Б.Болдинском, Гагинском, Починковском, Шатковском районах, Лазарева Светлана Борисовна главный 
спеииалист-эксперт территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Нижегородской области в 
Лукояновском, Б.Болдинском, Гагинском, Починковском, Шатковском районах, Маскаева Елена Ивановна 
спеииалист-эксперт территориального отдела Управления Рос/илпребнадзора но Нижегородской области в 
Лукояновском, Б.Болдинском, Гагинском, Починковском, Шатковском районах, Балыка Светлана Николаевна

Пронин Александр Иванович 26.02.2019 ____ ________ _
. имена, отчества (в случае, если имеется), подпись, дата, время) \J lS>л A Л -x- ^  

прокурора (его заместителя) о согласовании проведения проверки

е$.он

ия проверки: л ,  -



начальника территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Нижегородской_области___ в
Лукояновском, Б.Болдииском, Гагине ком, Починковском. Шит конском районах.
Представителей филиала ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Нижегородской области в
Лукояновском, Большеболдинском, Гагинском.__11очинковском, __Шатковском, Сергачском,
Краснооктябрьском, Пильнинском, Сеченовском. Лысковском, Воротынском, Княгининском, Спасском 
районах»: главного врача филиала -  Киселева Николая Арсеньевича, руководителя ИЛЦ врача по 
санитарно-гигиеническим исследованиям- Гребневу Светлану Юрьевну, заместителя руководителя 
ИЛЦ- врача-бактериолога -  Цымбалова Евгения Александровича, заместителя руководителя ИЛЦ - 
инженера-лаборанта -  Тюрину Елену Сергеевну, врача-бактериолога - Киселеву Ольгу Борисовну, 
врача по общей гигиене -  Маркелову Аллу Владимирович: врача по общей гигиене -  Ширшиблева 
Владимира Сергеевича, врача по общей гигиене -Ноняева Николая Аркадьевича , помощника врача по 
общей гигиене -  Рыженкову Марин', Николаевну, помощника врача по общей гигиене Цылину Юлию 
Сергеевну, помощника врача по общей гигиене -  Сидельникову Татьяну Алексеевну, помощника 
врача-эпидемиолога -  Круглову Наталью Львовну, помощника врача-эпидемиолога -Конорову Ольгу 
Валерьевну, помощника врача-эпидемиолога -Михееву Татьяну Викторовну, помощника врача- 
эпидемиолога- Тюльникову Ольгу Иванович, помощника врача-эпидемиолога -Уютнову Елену
Викторовну, помощника врача-эпидемиолога________Семенов\ Ольгу Ивановну, помощника врача-
эпидемиолога-Тарасову Ирину Викторовну ; помощника врача по гигиене труда -  Володину Лидию 
Александровну: химика -эксперта Цымбалова Зою Петровну: биолога -  Фролову Елену Игоревну; 
биолога -  Лисину Светлану Вячеславовну, биолога -  Т имину Светлану Васильевну, фельдшера- 
лаборанта - Князеву Оксану Николаевну, фельдшера-лаборанта-Лебедеву Антонину Витальевну, 
фельдшера-лаборанта -Домнину Оксану Андреевну, фельдшера - лаборанта -  Жданкину Татьяну 
Григорьевну: медицинского лабораторного техника -  Гаврилову Марину Александровну,
медицинского лабораторного техника -  1 Крову Ларису Александровну.
Аттестат аккредитации №  RA.RU .2lAh" 1 от 26.0^.2016 года выдан Федеральной службой по 
аккредитации.
представителей ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Нижегородской области»:
- заместителя главного врача ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Нижегородской области» 
Фёклину Татьяну Юрьевну:
- заведуюуаю отделом обеспечения надзора за питанием населения, условиями воспитания и обучения, 
за объектами коммунальной гигиены, врач по общей гигиене Ф БУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в 
Нижегородской области» Солкину Елену Анатольевну:
- врача эксперта отдела обеспечения надзора за питанием населения, условиями воспитания и
обучения, за объектами коммунальной гигиены ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в
Нижегородской области» Векшину Наталью Владимировну:
- врача по общей гигиене отдела обеспечения надзора за питанием населения, условиями воспитания и
обучения, за объектами коммунальной гигиены ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в
Нижегородской области» Белостоцкую Ольгу Валерьевн\ :
- помощников врачей отдела по обеспечению надзора за питанием населения, условиями воспитания и
обучения, за объектами коммунальной гигиены ФБУЗ__«Центр гигиены__и эпидемиологии в
Нижегородской области» Иващенко Валентину Николаевну, Ферлий Газину Владимировну. Храпунову 
Ирину Николаевну. Королеву Елену Григорьевну, Белкину Наталью Львовну:
- заведующую санитарно-гигиенической лабораторией Чижову Тамару Андреевну:
- заведующую отделом врача по СГЛИ: Архипову Марину Ионовну:
- врачей по СГЛИ: Исаеву Татьяну Григорьевич, Шумилкину Валентину Константиновну.

Стешову Марину Георгиевну, Голубеву Татьяну Дмитриевну. Маркову Ирину Владимировну, Рыбину
Елену Константиновну. Силуянову Нин\ Александровну. Афанасьеву Светлану_____Георгиевну.
Гордейчук Нину Владимировну. Ершову Наталью Константиновну. Ефимову Наталью Владимировну, 
Коростелеву Ирину Николаевну. Матвееву Елену Вячеславовну. Муслину Ирину Константиновну, 
Подкопаеву Любовь Валерьевну, Мухину Галину Николаевну, Пшонину Ларису Владимировну, 
Степанову Любовь Григорьевну, Чумакову Татьяну Федоровну, Линеву Ирину Константиновну, 
Балину Анну Юрьевну:



Химиков экспертов: Соколову Я ну Александровну. Малафееву Альбину Григорьевну, Дорошко 
Марину Юрьевну, Соколову Оксану Ивановну, Ломоносову Валерию Валерьевну;
Фельдшеров лаборантов: Губанову Наталью Ивановна  Клюеву Галину Алексеевну, Лимарчук
Валерию Николаевну, биолога: Парахину Оксану Владимировну; ___ ___ _______________
Аттестат аккредитации № Р(Ю  RU.0Q01.510I28 выОаи Федеральной службой по аккредитации с 
12.03.2013 г. по 12.03.2018 г.

(фамилия, имя, отчество (в случае, если имеется), должность должностного лица (должностных лиц), проводившего(их) проверку; в случае привлечения к 
участию к проверке экспертов, экспертных организаций указывается (фамилии, имена, отчества (в случае, если имеется), должности экспертов и/или 
наименование экспертных организаций с указанием реквизитов свидетельства об аккредитации и наименования органа по аккредитации, выдавшего 
свидетельство)
При проведении проверки присутствовали: медсестра Морозова Галина Николаевна.врач-методист Васюкова 
Лариса Александровна .врач терапевт Антонов Сергей Эдуардов и ч
(фамилия, имя. отчество (в случае, если имеется), должность руководите;!я. иного должностною лица (должностных лиц) или 
уполномоченного представителя юридического лица, уполномоченного представителя индивидуального предпринимателя, 
присутствовавших при проведении мероприятий по проверке)

В результате проведенных мероприятии по контролю установлено:
Полное название организации : Государственное бюджетное учреждение «Понетаевский психоневрологический 
интернат» Организация расположена по адресу : 60771 1 Нижегородская область, Шатковский район, с.
Понетаевка, ул. Школьная, д. 12, в приспособленном здании, эксплуатирующемся более 150 лет.______________
В ГБУ « Понетаевский ПНИ» предоставлена информация (вывеска) о наименовании организации, месте ее 
нахождения (адрес) и режиме работы. В корпусах оформлены информационные стенды по оказываемым видам 
услуг, адреса контролирующих организаций. На объекте в полном объёме имеется нормативная документация по 
вопросам санитарного законодательства.
Общее количество мест -  725 человек, общее количество обеспечиваемых по списку -  723 человека.
Количество обслуживаемого персонала -460 человек.
Участок:
Учреждение размещено в центре с. Понетаевка , площадь земельного участка составляет 21,1га, территория 
огорожена, освещена, озеленена более 70%, оборудована проездами и тротуарами; проезды и пешеходные 
дорожки имеют твердое покрытие; санитарное состояние территории удовлетворительное. Территория имеет 
следующие функциональные зоны:

• Зона проживания -  в ней расположены корпуса, площадки для отдыха ( оборудованы около каждого 
корпуса), теневые навесы.

• Хозяйственная зона — включает в себя прачечную, баню, складские помещения, ремонтные мастерские, 
гараж, хоз. дворы , котельную. Оборудование соответствует требованиям. Режим сбора и хранения 
отходов учреждения проводится на основании санитарных требований. Назначены приказом 
ответственные специалисты по сбору отходов по учреждению, а также в каждом структурном 
подразделении. Разработаны должностные инструкции по персональной ответственности сотрудников 
учреждений по сбору и удалению отходов. Разработана схема сбора и удаления отходов различных 
классов. Проведен качественный и количественный анализ образующихся отходов. Определена 
потребность в количестве санитарно -  гигиенического оборудования, инвентаря и расходных материалов 
, в соответствии с классом образующихся отходов. В ПНИ образуются отходы группы А и Б. Сбор 
отходов производится в одноразовые пакеты .после предварительной дезинфекции .Отходы группы А 
и Б медицинского назначения сжигаются в собственной котельной прачечной. Сбор и хранение 
использованных шприцов игл, систем, осуществляется в отдельной комнате, в дальнейшем вывозятся 
на утилизацию по договору № 959/35 от 13.02.2019г. с ООО «КЕДР», ртутные и люминесцентные 
лампы , термометры сдаются на хранение в специально выделенное помещение, расположенное в 
подвале 3 корпуса и в дальнейшем вывозятся в г. Н. Новгород по договору № С-00352/32 от 
13.02.2019г. с ООО «Компания Экосервис» на переработку .Бытовые отходы собираются в одноразовые 
пакеты, далее в многоразовые контейнеры с последующем вывозом договор на оказания услуг по 
транспортированию отходов IV-V классов опасности № Н-Д/916/2019 от 1 1.01.2019г.; на территории , 
установлено 5 контейнеров, оборудованных крышками ; расстояние от контейнеров до зданий не менее 
25 метров. Дератизационные и дезинфекционные мероприятия осуществляются по договору с ИП 
Зубанковой М.А., договор № 01 от 01.01.19, договор №17 от 01.03.2019; акт выполненных работ по 
проведению дератизации предоставлены. При проверке следов жизнедеятельности грызунов не 
обнаружено.

• Пешеходная зона-оборудованы тротуары с твердым покрытием.



Инженерное обеспечение:
холодное централизованное водоснабжение осуществляется из двух собственных водозаборных скважин 
(основная и резервная) глубиной 118 метров; скважины расположены в колодцах выполненных из 
кирпича глубиной более 3-х метров, дно колодцев забетонировано, имеется уклон от водозаборной 
арматуры ;оголовок скважины герметичен, краны для отбора проб воды , пьезометрические трубки 
имеются; колодцы снаружи закрываются металлическими крышками, оборудованы навесными замками. 
Зоны санитарной охраны источников выполнены, размеры соблюдены, содержаться удовлетворительно. 
Предоставлена лицензия на право пользования недрами серия НЖГ №01879 ВП Выданная 
Департаментом по недропользованию по Приволжскому федеральному округу. К скважинам 
оборудованы новые подъездные пути с твердым покрытием. Емкость водонапорной башни равна 50м3,. 
Протяженность водопроводной сети составляет 2,8 км. ; все здания и помещения ПНИ подключены к 
системе холодного водоснабжения -  аварии в 2018 году нс регистрировались; ревизия, и ремонт 
разводящей сети осуществляется ежегодно в весенне-летний период .
Согласно представленной программы производственного контроля в 2018 году не проводился 
производственный контроль качества питьевой воды в распределительной водопроводной 
сети и в скважинах , расположенных на территории ГБУ «Понетаевского 
психоневрологичесчкого интерната» ,что является нарушением п. 3.2; п.4.1; п.4.2; 4.3; п.4.5; 
п.4.7 СанПиН 2.1.4.1074-01 "Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды 
централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества. Гигиенические 
требования к обеспечению безопасности систем горячего водоснабжения" (с изменениями на 2 
апреля 2018 года)
Горячее водоснабжение: в каждом корпусе, бане, прачечной установлены индивидуальные бойлеры, 
производительность от 1,5 до 3,5 литров в секунду; аварии в 2018 году не регистрировались. Санитарно
техническое состояние системы горячего водоснабжения удовлетворительное.
Канализование: все здания и сооружения подключены к септику объемом 285м’( выполнен из 
железобетонных плит, стыки зажелезнены; септик разделён на 3 секции по 95 м-’ , сверху так же 
перекрыт железобетонными плитами ,имеется 3 сливных люка. Территория вокруг септика сухая, 
растекания стоков по территории не отмечено. В организации имеется собственная служба по 
обслуживанию системы канализации. Наружная трасса канализации очищена, частично произведена 
заменена сетей; протяженность канализационных сетей ПНИ 3,2км. ; ежегодно осуществляется очистка 
канализационных колодцев.
Отопление всех помещений осуществляется от собственной котельной, работающей на твердом 
топливе. В осенний сезон 2016-2017года проведена ревизия системы отопления. Санитарно-защитная 
зона котельной соблюдена. СЭЗ имеется № 52.78.21.000.М.000023.07.15. от 07.07.2015. Проект ПДВ 
разработан. Имеется разрешение Министерством экологии и природных ресурсов Нижегородской 
области №114 от 25.08.2016г на выброс вредных ( загрязняющих) веществ в атмосферный воздух. 
Имеется лимит на размещение отходов № 0923 от 30.06.2016г. выданный департаментом ФС по надзору 
в сфере природопользования по ПФО. Аварии в 2018г. не регистрировались.
Вентиляция: все помещения ПНИ в т. ч. жилые оборудованы естественной вентиляцией. Обще 
обменная приточно-вытяжная система вентиляции с механическим побуждением имеется на пищеблоке, 
прачечной, бане. Паспорт и данные об контроле эффективности работы вентиляции имеются. 
Заключен договор с ИП Антонов В.Н. № 23/19 от 01.01.2019г. на техническое обслуживание 
оборудования вентиляционного оборудования.
Освещение: все помещения (кроме подвалов) ПНИ, в т. ч. жилые . имеют естественное освещение; 
Искусственное: представлено лампами дневного света. Планово профилактический ремонт проводится 
2 раза в год. Ртутные и люминесцентные лампы , термометры сдаются на хранение в специально 
выделенное помещение, расположенное в подвале 3 корпуса и в дальнейшем вывозятся в г. Н. 
Новгород по договору № С-00352/32 от 13.02.2019г. с ООО «Компания Экосервис» на переработку. 
Назначено ответственное лицо за хранение и утилизацию отработанных ламп и термометров. Рабочие 
места персонала оборудованы искусственным и естественным освещением. Искусственное освещение за 
счет люминесцентных ламп -  освещения достаточно. Защитная арматура имеется, срок замены ламп (по 
мере выхода из строя) соблюдается, планово профилактический ремонт проводится 2 раза в год. 
Санитарно-бытовые помещения:
Баня - одноэтажное кирпичное отдельно стоящее здание (рассчитано на 15 помывочных мест), 
расположено в хозяйственной зоне: территория вокруг благоустроена, подъездные пути имеются,
оборудована контейнерная площадка (установлен один контейнер); баня имеет следующий набор



помещений: тамбур, раздевалка, помывочный зал, служебное помещение. Отделка помещений: тамбур, 
раздевалка, служебное помещение - соответствуют требованиям НД. Уборочный инвентарь имеется, 
промаркирован, хранится в отдельных шкафчиках .. Помывка обеспечиваемых осуществляется 1 раз в 7 
дней, организована подвозка на автотранспорте, помывка проводится санитарками под наблюдением 
медицинских работников, емкости для мытья тела и ног, мочалки, моющие средства у каждого 
индивидуальные, медицинская аптечка имеется. Помывка нетранспортабельных обеспечиваемых 
осуществляется в ваннах комнатах при корпусах. Генеральная уборка проводится ежемесячно, график 
уборок имеется.

• Прачечная - находится в приспособленном одноэтажном кирпичном здании, расположенном в 
хозяйственной зоне, подъездные пути имеются, прачечная имеет следующий набор помещений: комната 
для персонала ,тамбур, санитарный узел совмещен с душевой, две постирочные , две гладильные, два 
помещения для сушки белья, оборудована площадка для сушки белья в летнее время, коридор. 
Поточность технологического процесса соблюдается, имеется вход для «грязного» и выход для « 
чистого» белья. Прием грязного белья производится согласно [рафика. Имеется 5 стиральных машин ( 
автомат)емкостью 50 кг, 2 центрифуги, 1 каландр (гладильная машина) в рабочем состоянии. Количество 
персонала 12 человек. Уборочный инвентарь имеется, промаркирован, хранится правильно. Комната для 
персонала оборудована индивидуальными шкафчиками, местом для приема пищи. Спецодеждой 
обеспечены. Генеральная уборка проводится ежемесячно, график уборок имеется. Гладильные комнаты 
оборудованы стеллажами для чистого белья. Отделка помещений: соответствует НД.

• Для трудотерапии обеспечиваемых оборудованы производственные мастерские ( швейные) -
расположены в отдельно стоящем , приспособленном одноэтажном кирпичном здании, подъездные пути 
имеются; представлены следующим набором помещений: закройных цех, швейный цех, санитарный 
узел, тамбур. Отделка помещений: соответствует НД. Проведен ремонт в 201 бгоду.Оборудовано 16
рабочих мест (12 швейных машин, 1 оверлок, 1 петельная машина, 2 строчечные), все оборудование имеет 
сертификат соответствия. Количество персонала 2 человека, обеспечиваемых -12. Уборочный инвентарь 
имеется, промаркирован, хранится правильно.

• Помещения для проведения культурно-массовых мероприятий:
клуб 222,8м“ расположен в 8 корпусе; библиотека:-32,3 м~ расположена в 9 корпусе; санитарно
техническое состояние помещений удовлетворительное.

Содержание зданий, помещений
• Жилые комнаты: Отделка помещений: полы -  линолеум; потолки - побелка; стены -  покрашены 

масляной краской. Оборудование: кровати, тумбочки, шкафы для одежды; на стенах висят ковры. 
Санитарное состояние спальных корпусов. помещений дневного пребывания опекаемых 
удовлетворительное.

• Комнаты отдыха - в них располагаются: мягкая мебель, стулья, телевизор. Влажная уборка проводится 
регулярно.

• Санитарная комната -  отделка помещений: полы -  напольная плитка; потолки - побелка; стены - 
выполнены на всю высоту плиткой. Санитарно-техническое оборудование исправно, достаточно.

• Санитарные узлы - отделка помещений: полы -  напольная плитка; потолки - побелка; стены - 
выполнены на всю высоту облицовочной плиткой. Санитарно-техническое оборудование исправно, 
достаточно.

Водоснабжением обеспечены - горячим и холодным; мягким и твердым инвентарем обеспечены в достаточном 
количестве. Режим проветривания соблюдается, но в некоторых корпусах - по мере возможности т.к. имеется 
специфический контингент, проветривание проводится под наблюдением мед. персонала. Во всех корпусах 
проведён декоративный ремонт (покраска стен, побелка потолков, замена линолеума). Влажная уборка 
проводится 2 раза в день, в помещениях чисто. Уборочный инвентарь имеется, промаркирован , используется по 
назначению, достаточно.
В отделениях №3,№ЗА,№4,№5,№6,№8,№8а,№8б,№9от проведен косметический ремонт в палатах ( покраска 
потолков, стен, замена линолеума), проведена замена ламповых настенных светильников на светодиодные, 
приобретена столовая и кухонная посуда, проведен косметический ремонт туалетов . приобретены постельные 
принадлежности (матрацы, подушки, одеяла ).,приобретены сушилки для посуды .

Оценка условий труда и здоровья персонала. Контингент работников ГБУ « Понетаевский ПНИ», 
подлежащих мед. осмотрам ежегодно предоставляется в ТО Роспотребнадзора . Медосмотры проходят 
согласно графика. Разработана картотека вакцинированных против дифтерии обеспечиваемых и



обслуживающего персонала. Ежегодно выездной флюорографической установкой проводится 
флюорографическое обследование обеспечиваемых и персонала ПНИ.
Не в полном объеме предоставлены во время проведения проверки личные медицинские книжки на 
сотрудников П Н И ,предоставлено 337 медициских книжек из 3 70,нарушение абз .5 п. 9.1 СП 
2.1.2.3358-16 «Санитарно-эпидемиологические требования к размещению, устройству, оборудованию, 
содержанию, санитарно-гигиеническому и противоэпидемическому режиму работы организаций 
социального обслуживания».
Приемно- карантинное отделение на 15 коек .Размещается в 5 корпусе, имеет отдельный вход, выделены 3 
палаты .Водоснабжение: холодная вода поступает от централизованных сетей учреждения , горячая вода греется 
электробойлером. Отделение канализовано. Выделен туалет, установлены умывальные раковины. Санобработку 
поступающих обеспечиваемых проводит медперсонал 5-го корпуса. Помывка организована через ванную 
комнату в приемно-карантинном отделении, при поступлении и в дальнейшем 1 раз в 7дней; инвентарь и 
оборудование промаркированы, постельными принадлежностями, мягким и твердым инвентарем отделение 
обеспечено, имеется маркировка.. Дезинфекция постельных принадлежностей проводится через стационарную 
камеру дома-интерната по графику. Опекаемые обеспечены одеждой, мылом, мочалками Сформирована 
педикулезная укладка. Питание обеспеченных организовано в карантинном отделении: имеется раздатка, Ведра 
промаркированы.
Изолятор на 15 коек размещается в 4 -ом корпусе, выделено 3 палаты на 15мест. Помещения изолятора 
используются не по назначению: в 2 палатах размещены опекаемые с превышением нормы их заселения( в 
палатах по 7 человек),нарушение п.3.5 :п.8.17 СП 2.1.2.3358-16 «Санитарно-эпидемиологические 
требования к размещению, устройству, оборудованию, содерж анию, санитарно-гигиеническому и 
противоэпидемическому режиму работы организаций социального обслуживания»

Водоснабжение: холодная вода -  от централизованных сетей водопровода учреждения, горячая вода греется 
электробойлером; имеется канализация, оборудован туалет и умывальная комната; для помывки обеспечиваемых 
имеется ванная комната: инвентарь, оборудование, мочалки, тазы промаркированы. Помывка обеспечиваемых 
организована 1 раз в 7 дней. Дезинфекция постельных принадлежностей проводится через дезинфекционную 
камеру ПНИ, по графику; постельное белье промаркировано. Дез средствами и моющими средства изолятор 
обеспечен. Дез .режим по отделению соблюдается. Изолятор обслуживается медперсоналом 4-го корпуса. Мед 
.инструментарием, посудой отделение обеспечено. Пищевые отходы и биоотходы от обеспечиваемых 
подвергаются дезинфекции перед утилизацией.
Организация медицинской помощи в государственном стационарном учреждении
Врачебная амбулатория Понетаевского психоневрологического интерната размещается на 1 этаже 3-го корпус. 
Обеспеченность медицинскими кадрами:
Врачи -  9 человек ; средний медицинский персонал- 142 чел; младший медицинский персонал-126 чел; 
уборщицы 48 чел.
Предоставлена лицензия на медицинскую деятельность №210-52-01-005150 от 03.12.2015г. на оказание 
следующих видов услуг тервичная доврачебная медико-санитарная помощь в амбулаторных условиях :по 
вакцинации ( проведению профилактических прививок), лабораторная диагностика, лечебной физкультуре, 
организации сестринского дела, физиотерапии .
При оказании первичной специализированной медико-санитарной помощи в амбулаторных условиях по :: 
акушерству и гинекологии (за исключением использования вспомогательных репродуктивных технологий) 
неврологии, психиатрии, стоматологии терапевтической, стоматологии хирургической, хирургии . 
Обеспечиваемые поступают в ПНИ при наличии медицинской карты с выпиской из истории болезни 
сведениями о результатах обследования на туберкулёз, лабораторных исследований на группу возбудителей 
кишечных инфекций, яйца гельминтов, результаты анализа на дифтерию, сведения об имеющихся 
профилактических прививках, результаты анализа на RW,результаты анализа на ВИЧ. справкой об отсутствии 
инфекционных заболевании по месту жительства. Правила приема поступающих в учреждение соблюдаются. 
Выполняются требования санитарных правил СП 3.1.1.3 108- 13 «11рофилактика острых кишечных инфекций» в 
части выявления больных при оформления в учреждения психоневрологического профиля закрытого типа. На 
момент проверки нормативная документация имеется.



Обеспечиваемые профилактическое обследование на туберкулёз проходили в 2018 году. Охват обследованием 
составил 100 % .Нетранспортабельные больные охвачены бактериоскопическим обследованием. Обследование 
мокроты проводится на базе Арзамасского туберкулезного диспансера.
Медицинская часть включает: физиотерапевтический кабинет, стоматологический кабинет на 1 кресло, 
перевязочную, смотровой кабинет, лабораторию , аптеку с реализацией готовых лекарственных форм. 
Водоснабжение:
Разводка холодной воды имеется по всем кабинетам, горячее водоснабжение -  установлены в каждом 
медицинском кабинете проточные водонагреватели.
В амбулатории внутренняя отделка помещений кабинетов амбулатории отвечают гигиеническим требованиям 
СанПиН» 2.1.3.2630-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям, осуществляющим 
медицинскую деятельность».
Стоматологический кабинет :
В стоматологическом кабинете хранение стерильного инструментария осуществляется в ультрафиолетовой 
камере УФК .Предстерилизационная очистка инструментария совмещена с дезинфекцией, использется для 
обработки 1%раствор Экон-дез и ультразвуковой ванне с применением 1%раствора Экон-дез в течение Юминут. 
Стерилизация инструментария проводится в воздушном стерилизаторе .мягкого инвентаря в автоклаве .Ведутся 
журналы контроля работы воздушного стерилизатора и парового стерилизатора, замечаний по ведению 
журналов нет.
Для контроля работы за воздушными стерилизаторами используется Стериконт-В 1 80/60-02 -180-0-60 мин ., 
за работой парового стерилизатора интест-П-134/5-02-130 -5 мин.Работа осуществляется в стерильных 
одноразовых перчатках ,перчаток достаточно.
Для дезинфекции использованных шприцов и смывных вод используется 0,1% раствор»Хлормисепт Эконом» 
Для замачивания ветоши и обработки поверхностей в стоматологическом кабинете используется 0,015% раствор 
Хлормисепт Эконом , Контроль за обработкой медицинского инструментария проводится с постановкой 
амидопириновой пробы ,что подтверждается записями в медицинской документации. Ежедневно проводится 
самоконтроль за приготовлением дезинфицирующих растворов, с применением индикаторных полосок 
«Дезиконт»-дата изготовления 2019 год. срок годности 18 месяцев .ведется журнал учета контроля активности 
дезинфицирующи средств. Для обработки поверхностей медицинского оборудования используются влажные 
салфетки «Дезклинер»
Медицинская сестра имеет удостоверение о повышении квалификации «Сестринское дело в стоматологии»
№315200042278 от 05 октября 201 7 года .
Проверены перевязочный кабинет, смотровой кабинет .амбулатория :
Бактерицидные лампы установлены во всех кабинетах . Журнал работы бактерицидных ламп ведутся .
В работе используются следующие дезинфицирующие средства: : для проведения дезинфекции изделий мед. 
назначения 0,1% раствор Хлормисепт-Эконом, проведения генеральных уборок 0,06% раствор Хлормисет- 
Эконом, для проведения обработки принадлежностей медицинского назначения 0.015% раствор Хлормисет- 
Эконом,0,5% раствор Аламинола . Для обработки рук используется ж идкое мыло «Аира» кожный антисептик 
«Абактерин». Во всех кабинетах установлены локтевые дозаторы .
Спецодеждой персонал обеспечен .имеется 4 комплекта .
Уборочный инвентарь промаркирован в соответствии с его назначением .хранится в специальных шкафчиках. 
Выделен отдельный инвентарь для проведения генеральных уборок.
Проверена работа по организации иммунопрофилактики:
Профилактические прививки обеспечиваемым проводятся в процедурных кабинетах корпусов ,в процедурных 
кабинетах выделены отдельные столы для проведения прививок. Во время проверки выявлены нарушения :
В процедурном кабинете, где работает несколько человек, одно полотенце для рук для всех работников, 
нарушение раздела 1п.15Л9А СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к 
организациям осуществляющим медицинскую деятельность».
Профилактические прививки опекаемым регистрируются только в историях болезни, отсутствует 
регистрация в журнале регистрации профилактических прививок.п. 4.4 СП 3.3.2367-08 «Организация 
иммунопрофилактики инфекционных заболеваний»,п.3.40 СП 3.3.2342-08 «Обеспечение безопасности 
иммунизации»
Отсутствует журнал регистрации профилактических прививок, план прививок на год, персонифицированные 
помесячные планы профилактических прививок п. 4.4:п.5.1:п.5,6:п.5. 7;п.5.8 ;п.5,9: СП 3.3.2367-08 «Организация 
иммунопрофилактики инфекционных заболеваний», п.3.40 СП 3.3.2342-08 «Обеспечение безопасности 
иммунизации».



В историях болезни в ходе медицинского осмотра перед прививкой не измеряется температура тела, 
показатели температуры не фиксируются в истории болезни, нарушения п.3.9 СП 3.3.2342-08 «Обеспечение 
безопасности иммунизации»
Не проводится медицинское наблюдение после проведения профилактических прививок (Корякина Алла 
Владимировна -  в истории отсутствуют данные о мед. Наблюдении в течение 30 мин. после выполненной 
прививки против гриппа п.3.39 СП 3.3.2342-08 «Обеспечение безопасности иммунизации»
Внутренняя отделка помещений медицинских и процедурных кабинетов отвечает санитарным требованиям 
СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям осуществляющим 
медицинскую деятельность»
Водоснабжение :холодное централизованное ,горячее проточные водонагреватели «Аристон».
Освещение : люминесцентные лампы накаливания .
Процедурные кабинеты оснащены всем необходимым медицинским оборудованием. Аварийные аптечки 
имеются укомплектованы. Журнал аварийных ситуаций имеется. Аварийных ситуаций в 2018г, и за 2 месяца 
текущего года не зарегистрировано.
Необходимая нормативная документация имеется. Из медицинской документации ведутся : журнал контроля 

активности дезинфицирующих средств, журнал учета прихода и расхода дез. средств, журнал осмотра на 
педикулёз, журнал учёта банных дней, журнал обработки постельных принадлежностей, журнал проведения 
камерных обработок, журнал здоровье, журнал контроля стерилизации изделий медицинского назначения. 
Осмотры опекаемых на педикулёз проводятся еженедельно, данные фиксируются в специальных журналах по 
корпусам. В каждом корпусе имеется противопедикулёзная укладка. Требования приказа МЗРФ № 342 от 
26.11.98г. «Об усилении мероприятий по профилактике эпидемического сыпного тифа и борьбе с педикулёзом» 
выполняются.
В корпусах отсутствует ф. 60.журнал регистрации инфекционной заболеваемости ,нарушение п.12.3 
санитарно-эпидемиологических правил СПЗ. 1/3.2.3146-13 «Общие требования по профилактике инфекционных и 
паразитарных болезней».
Бактерицидные лампы установлены во всех медицинских кабинетах, функционируют, журнал работы 
кварцевания ведётся без замечаний.
Уборочный инвентарь (емкости, ветошь ,швабры) промаркированы с учётом функционального назначения 
помещений и видов уборочных работ. Уборочный инвентарь хранится в специальных двух секционных 
шкафчиках .Для проведения генеральных уборок выделен отдельно промаркированный инвентарь. Генеральная 
уборка помещений проводится по графику, график утверждён главным врачом .
Из дезинфицирующих средств используется: для проведения дезинфекции изделий мед. назначения 0,1% 
раствор Хлормисепт-Эконом, проведения генеральных уборок 0,06% раствор Хлормисепт-Эконом , для 
проведения обработки принадлежностей медицинского назначения 0,015% раствор Хлормисепт-Эконом, 0,5% 
раствор Аламинола для проведения дезинфекции пинцетов и ножниц. Медицинский персонал обеспечен 
комплектами сменной одежды.
Оценка эффективности гигиенического обучения .
Дополнительно организована учёба для среднего медицинского персонала по контрольным вопросам ( 
дезинфекция .стерилизация .санитарно-гигиеническое состояние больных ) на базе департамента социальной 
защиты населения по повышению профессионального уровня среднего медицинского персонала .Имеется план 
проведения техучёбы. Ежемесячно прорабатывается вновь поступившие нормативные документы.

Дезинфекционные мероприятия в социальных учреждениях.
Из дезинфицирующих средств используется, Хлормисепт-Эконом. Дезинфекционные мероприятия в 
помещениях медицинского назначения проводятся в соответствии с методическими указаниями по применению. 
Журнал движения дезинфицирующих средств ведётся.
Дезинфицирующими и моющими средствами амбулатория обеспечена. Срок хранения соблюдается. Документы 
на ДС имеются. Емкостей для дезинфекции достаточно; промаркированы, мерные емкости имеются.
Контроль качества обработки изделий медицинского назначения проводится постановкой азапирамовой и 
фенолфталиновой пробой .
Стерилизация медицинских инструментов в перевязочном и стоматологическом кабинете организована через 
воздушные стерилизаторы ГГ1 -2001 14.03.2004 года выпуска .ГП-20 ,1988 года выпуска .Укладки и
перевязочный материал стерилизуются в паровом стерилизаторе марки ВК-75ПП 2001 года выпуска,СПГА-НН- 
100 .
Журнал учета стерилизации ведется.



Камерная дезинфекция проводится дез.камерой (1шт.)марка ВФЭ 210,9 ; камера находится в рабочем состоянии ; 
год пуска в эксплуатацию -2002 г.
Текущая дезинфекция проводится мед. персоналом. Заключительная дезинфекция проводится дезинфектором. 
Допуск к работе на автоклаве имеет 1 человек . Имеется удостоверение на право эксплуатации 
стерилизаторов паровых медицинских .ИМИ стерилизуют в пакетах из бумаги мешочной ( представлено 
санитарно-эпидемиологическое заключение и сертификат соответствия .
Мед.персонал спец.одеждой обеспечен ;у дезинфектора имеются средства индивидуальной защиты.
Под автоклавную в 3 корпусе на 2 этаже .выделено отдельное помещение. Проведён капитальный ремонт. 
Выделено 2 зоны приём не стерильных биксов и стерилизационная. Холодное водоснабжение имеется .горячее 
представлено проточным водонагревателем .Отделка помещения соответствует требованиям СанПиН
2.1.3.2630- 10 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям .осуществляющим медицинскую 
деятельность».
В автоклавной не упорядочено хранение личной и спецодежды, нарушение разбела In. 15.11, п.п. 15.11.1 СанПиН
2.1.3.2630- 10 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям осуществляющим медицинскую 
деятельность».

Организация производственного контроля.
Программа производственного контроля имеется .отчёт за 2018 год по программе производственного контроля 
и протоколы результатов испытаний представлены.
Организация питания.
Пищеблок ГБУ Понетаевский психоневрологический интернат расположен по адресу: Нижегородская область, 
Шатковский район, с. Понетаевка, ул. Школьная, д. № 28, на первом этаже корпуса № 8.
Пищеблок работаете полным циклом обработки сырья. Организовано 5 разовое горячее питание . 
Водоснабжение: холодное централизованное, горячая вода -  автономный проточный электронагреватель. 
Отопление: централизованное.
Состояние водопроводных сетей: удовлетворительное.
Канализация; производственная и хозяйственно-бытовая единая. Моечные ванны присоединены к канализации с 
воздушным разрывом 20 мм. Напольная канализация в овощном цехе имеется.
Вентиляция: на пищеблоке имеется обще обменная приточно- вытяжная с механическим побуждением над 
электроплитами и в моечном цехе. Работа общеобменной и локальной вытяжной вентиляции эффективна. 
Отделка помещений соответствует НД. Техническая документация на вентиляционную систему представлена. 
Паспорт и данные об контроле эффективности работы вентиляции имеются. Заключен договор с ИП Антонов 
В.Н. № 23/19 от 01.01.2019г. на техническое обслуживание оборудования вентиляционного оборудования. 
Освещение: смешанное (естественное, люминесцентные лампы, лампы накаливания);
Имеется следующий набор помещений с расположенным в них оборудованием:
• Тамбур- 2,1 кв.м;
• Кабинет медицинских сестёр диетических — 19,3 кв.м.: оснащен холодильником для хранения суточных проб, 

два рабочих стола;
• Кладовая для хлеба- 19,7 кв.м, оснащена четырьмя деревянными стеллажами, механической хлеборезкой;
• Экспедиторская готовой продукции- 20,9 кв.м, оснащена 1 металлическим столом, покрытым пищевым 

алюминием, ванной, раковиной из нержавеющей стали;
• Бытовая комната для персонала- 17,5 кв.м: оснащена шкафами для домашней и рабочей одежды;
• Бытовая комната для отдыха обслуживающего персонала- 13,6 кв.м: оснащена обеденным столом, раковиной 

для мытья рук;
• Мясо-рыбный цех- 26,7 кв.м, оснащен: тремя столами (для разделки мяса, кур, рыбы) покрытых пищевым 

алюминием, двумя ваннами, 3 весов, 2 колоды для рубки мяса, а также отдельно выделен стол и раковина , 
бачки, ведра для обработки яиц;

• Варочный цех- 120,7 кв.м: оснащен восьмью варочными котлами, тремя электрическими сковородами, тремя 
электрическими плитами, одной мясорубкой для вареного мяса, протирочной машиной, тестомесителем, 
овощерезкой, тремя жарочными шкафами, четырьмя разделочными столами, весами, тремя котлами для 
вымешивания теста;

• Моечная кухонной посуды -22,7 кв.м. Оснащена: двумя ваннами для мытья кухонной посуды с подводкой 
горячей и холодной воды, стеллажами для хранения чистой кухонной посуды;

• Кладовая суточных продуктов -72кв.м. оснащена: стеллажами и подтоварниками, двумя стационарным 
холодильными камерами, тремя морозильными камерами, столом;

• Цех обработки сырых овощей- 27,8 кв. м. оснащен: ванной, двумя картофелечистками, столом;
• Склад сыпучих продуктов- 300 кв. м., установлены две стационарные холодильные камеры;



• Склад для хранения овощей -  200 кв.м.: оснащен стеллажами и подтоварниками.
• Санузел- 15,1 кв.м.
Во всех помещениях пищеблока проведен ремонт ,отделка помещений соответствует санитарным требованиям .
В помещениях пищеблока чисто.
Полы в производственных помещениях выполнены кафельной плиткой и шлифовальной мраморной крошкой.
В складе хранения хлеба, бытовых комнатах: потолки, стены выполнены пластиковыми панелями, пол выполнен 
ламинатом. В складских помещениях стены и потолки побелены, пол бетонированный.
Расположение помещений обеспечивает соблюдение поточности технологического процесса приготовления 
пищи.
Холодильного оборудования достаточно. Морозильные камеры обеспечены термометрами .
На пищеблоке приобретена протирочная машина, приобретены картофелечистки , хлеборезка, приобретена 
овощерезательная машина установлены электронагреватели воды ,приобретена кухонная посуда , Теплового 
оборудования достаточно, находится в исправном состоянии. Оборудование, инвентарь, посуда 
промаркированы, используются согласно маркировке.
Уборочный инвентарь промаркирован в соответствии с его назначением .хранится в специальных шкафчиках . 
Поставка пищевых продуктов осуществляется: НЛК ООО Логистика .Суточное хранение пищевых продуктов 
осуществляется в камере суточного хранения. При хранении продуктов соблюдается принцип товарного 
соседства., пищевые продукты хранятся на отдельных полках и стеллажах . Для хранения молочных продуктов и 
хранения мяса и рыбы установлено 2 холодильной камеры .
В складских помещениях для хранения пищевых продуктов :склад №1А/А; екчад для суточного хранения пищевых 
продуктов , складе № отсутствуют раковины с подводкой горячей и холодной воды для обработки рук п. 3.3 
СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, 
изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья».
В складских помещениях требуется проведение декоративного ремонта . склад для суточного 
хранения пищевых продуктов - нарушена целостность покрытия стен и потолка (со стен и потолка 
отслаивается краска пластами).нарушена целостность покрытия пола напольная плитка в выбоинах 
, склад №1 -нарушено покрытие полов (местами прогнившие доски), со стен и потолка осыпается 
штукатурка, нарушена целостность оконного блока; екчад №1А/А - полы покрыты нестроганными 
досками , что не позволяет проводить качественную влажную уборку помещения, нарушения 
п.5.5;п.5,6 ;п.5.11 ;п.5.16 СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 
общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и 
продовольственного сырья.
Дезинфицирующими и моющими средствами пищеблок обеспечен в достаточном количестве. Из 
дезинфицирующих средств используется (хлормисепт- эконом).из моющих средств (кальцинированная 
сода ). Для обработки яйца используется «Ника-2. Документация на моющие и дезинфицирующие 
средства предоставлены .Инструкции по обработке кухонной посуды и обработки яйца имеются . 
Сотрудников на пищеблоке -31 человек. Медицинские книжки представлены на весь персонал.
По организации периодических медицинских осмотров имеют место нарушения при прохождении 
периодических медосмотров и иммунизации в соответствии с национальным календарём профилактических 
прививок,, что является нарушением приложения 2 Приказа Минздравсоцразвития России №302н от 
12.04.2011г.,п.2.1; п. 7.1, 7.6 санитарно-эпидемиологических правил СПЗ. 1/3.2.3146-13 «Общие требования по 
профшактике инфекционных и паразитарных болезней».
В личных медицинских книжках
У медицинской диетической сестры Князевой И. И. не соблюдаются сроки прохождения ФПГ (предыдущая дата 
от 22.02.2018г.)
У изготовителя пищевых продуктов Стряпихиной И.С отсутствует обследования на стафилококк.
У официантки Морозкиной Н.Н просрочен срок прохождения гигиенического обучения и аттестации (срок 
прохождения 01.03.17-01.03.19) .что является нарушением п. 13.3 СП 2.3.6. ПГ9-01 «(. анитарно- 
эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности 
в них пищевых продуктов и продовольственного сырья».
Санитарной одеждой работники пищеблока обеспечены ,имеется 3 комплекта .Стирка спецодежды 
осуществляется на прачечной в отдельной стиральной машине .
На пищеблоке имеется следующая документация: ассортимент изготовляемых блюд, журнал сводных сведений 
по наличию больных, состоящих на питании в интернате . накопительная ведомость, раздаточная ведомость, 
бракеражный журнал готовой продукции, журнал бракеража скоропортящихся продуктов, журнал контроля за 
температурным режимом



Программа производственного контроля..
Производственный контроль на пищеблоке осуществляется в соответствии с программой ( отчёт о проведении 

производственного контроля за 2018 год, представлен ассортимент изготовляемых блюд, журнал сводных 
сведений по наличию больных, состоящих на питании в интернате , накопительная ведомость, раздаточная 
ведомость, бракеражный журнал готовой продукции, журнал бракеража скоропортящихся продуктов , 
Используется специальная рецептурная литература по диетологии для составления карточек-раскладов. 
Раздаточные.
Санитарно-техническое состояние всех раздаточных по корпусам удовлетворительное. Готовые блюда на 
раздатке не хранятся , выдается обеспечиваемым по мере доставки с пищеблока. Мармитов нет. холодильного 
оборудования нет. Санитарная одежда для раздачи пищи имеется, промаркирована хранение санитарной 
одежды упорядочено.
Во всех раздаточных имеются трёх гнездные моечные ванны для мытья столовой посуды.
В буфетных для мытья столовой посуды отсутствуют гибкие шланги с душевой насадкой нарушение п.6.14 СП 
2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, 
изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья.
Инструкции по обработке столовой посуды имеются в каждом корпусе.
Из моющих средств используется калицинированная сода .из дезинфицирующих средств -  «Хлормисепт- 
эконом».Запас дезинфицирующих и моющих средств имеется в достаточном количестве. Опекаемые в 
индивидуальных тумбочках продукты не хранят.
Бракеражный журнал, журнал осмотра работников на гнойничковые заболевания, журнал мойки и дезинфекции 
пищеблока ведутся регулярно.
Договор на проведение лабораторных исследований заключён с лабораторией филиала ФБУЗ «Центр гигиены и 
эпидемиологии в Нижегородской области в Лукояновском, Большеболдинском, Гагинском, Починковском, 
Шатковском, Сергачском, Краснооктябрьском. Пильнинском. Сеченовском районах»
Организация производственного контроля:
Отчёт о проведении производственного контроля за 2018 представлен.
Мероприятия по организации работ по дезинсекции и дератизации:

№
пп

Перечень
предъявляемых

требований
Ключевые позиции Фактические данные

1.
Наличие договора на 
проведение дератизации 
и дезинсекции

Указать номер и дату договора Договору №01 от 01 января 
2018 года

С какой организацией заключен 
договор HII Зубанкова М.А. 

[.Арзамас

Площадь обработки по 
дератизации,кв.м 20000кв.м,
Площадь обработки по 
дезинсекции, кв.м 1400кв.м,

2.

Кратность обработки, 
подтвержденная актами 
сдачи-приёмки 
выполненных работ

1 раз в месяц/ 1 раз в квартал 1 раз в месяц

3.
Субъективная оценка 
заселенности объекта 
грызунами

Наличие следов 
жизнедеятельности грызунов 
(норы, помет, погрызы): не 
имеются / имеются - какие

не имеются

Наличие жалоб на грызунов 
(есть/нет)

нет

Как часто появляются грызуны 
(указать частоту появления отсутствуют



грызунов)

4.
Субъективная оценка
заселенности
насекомыми

Визуальное наличие насекомых, 
каких отсутствуют

Наличие жалоб на наличие 
насекомых (есть / нет) отсутствуют

5. Объективная оценка Наличие контрольно-следовых 
площадок

нет

Наличие разложенной приманки 
(долговременных точек 
отравления)

нет

Поедание грызунами отравленной 
приманки нет

6.
Кто раскладывает отравленную приманку (дезинфектор или 
работник учреждения (завхоз) дезинфектор

7.
Кто убирает остатки приманки и утилизирует грызунов 
(дезинфектор или работник учреждения (завхоз) остатки приманки убирает 

дезинфектор

8. Доступность разложенной приманки для персонала и 
посетителей (больных)

нет

9.
Проведение инженерно-
технических
мероприятий

Плотное закрытие окон и дверей да

Наличие решеток на вентиляции и 
водостоках имеются

Грызунопроницаемость объекта 
(норы, трещины, отверствия) нет

Использование охранно-защитных 
дератизационных систем нет

Свободный доступ к подсобным 
помещениям с целью исключения 
условий для укрытия грызунов

да

10.
Проведение санитарно-
гигиенических
мероприятий

Санитарное состояние объекта 
(удовл./неуд.)

удовлетворительное

Состояние подвалов и подсобных 
помещений (захламленность, 
наличие подтоплений)

удовлетворительное 
наличие подтоплений нет

Состояние прилегающей 
территории (удовл./неуд.) удовлетворительное

Асфальтирование(бетонирование) 
контейнерных площадок, их 
санитарное состояние

Контейнерные площадки 
бетонированные, 
санитарное состояние 
удовлетворительное

Ежедневный вывоз мусора (да/нет)



да
Плотно закрывающиеся 
контейнеры для пищевых отходов 
(имеются; не имеются; имеются, 
но не закрытые)

имеются

11.

Контроль эффективности 
проводимых 
дезинсекционных и 
дератизационных 
мероприятий(по 
последним данным)

От грызунов:

Объект заселен (да/нет) нет

Объект освобождён (да/нет)
Ла _______ . _ . ..

От насекомых: да

Объект заселен (да/нет) нет

Объект освобождён (да/нет) да

Результаты лабораторно-инструментальных исследований :
Исследуемые образцы (пробы) воды:

№3020 от 12.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода.
Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. 
Контроль качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности систем горячего 
водоснабжения» по микробиологическим показателям.

Исследуемые образцы (пробы) воды:
№3021 от 12.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода.
Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. 
Контроль качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности систем горячего
водоснабжения» по микробиологическим показателям.
№3022 от 12.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода.
Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. 
Контроль качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности систем горячего
водоснабжения» по микробиологическим показателям.
№3023 от 12.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода.
Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. 
Контроль качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности систем горячего
водоснабжения» по микробиологическим показателям.
№3024 от 18.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода.
Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. 
Контроль качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности систем горячего
водоснабжения» по санитарно - химическим показателям.
№3025 от 18.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода.
Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. 
Контроль качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности систем горячего
водоснабжения» по санитарно - химическим показателям.
№3026 от 12.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода.
Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения.



Контроль качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности систем горячего 
водоснабжения» по санитарно - химическим показателям.

Исследуемые образцы (пробы) дезинфицирующих средств:
№3066 от 11.03.2019г.- соответствуют требованиям инструции№16/12-И по применению
дезинфицирующего средства «Хлормисепт эконом» по санитарно химическим показателям.
№3067 от 11.03.2019г.- соответствуют требованиям инструции№16/12-И по применению
дезинфицирующего средства «Хлормисепт -  эконом» по санитарно - химическим показателям.
№3068 от 11.03.2019г.- соответствуют требованиям инструции№16/12-И по применению
дезинфицирующего средства «Хлормисепт -  эконом» по санитарно -  химическим показателям.
№3069 от 11.03.2019г.- соответствуют требованиям инструции№16/12-И по применению
дезинфицирующего средства «Хлормисепт - эконом» по санитарно -  химическим показателям.
№3070 от 11.03.2019г.- соответствуют требованиям инструции№16/12-И по применению
дезинфицирующего средства «Хлормисепт -  эконом» но санитарно - химическим показателям.
№3071 от 11.03.2019г.- соответствуют требованиям инструции№16/12-И по применению
дезинфицирующего средства «Хлормисепт -  эконом» по санитарно -  химическим показателям.
№3072 от 11.03.2019г.- соответствуют требованиям инструции№16/12-И по применению
дезинфицирующего средства «Хлормисепт -  эконом» по санитарно -  химическим показателям.
№3073 от 11.03.2019г.- соответствуют требованиям инструции№16/12-И по применению
дезинфицирующего средства «Хлормисепт -  эконом» по санитарно -  химическим показателям.
№3074 от 11.03.2019г.- соответствуют требованиям инструции№16/12-И по применению
дезинфицирующего средства «Хлормисепт эконом» по санитарно химическим показателям.
№3075 от 11.03.2019г.- соответствуют требованиям инструции№16/12-И по применению
дезинфицирующего средства «Хлормисепт -  эконом» по санитарно -  химическим показателям. 

Исследуемые образцы (пробы) пищевых продуктов:
№3059 от 14.03.2019г.- соответствуют требованиям Технический регламент Таможенного союза «О 
безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011). утв. Решением Комиссии Таможенного союза от
09.12.2011 № 880» пр.1, пр.2 п.1.8 по микробиологическим показателям.
№3060 от 14.03.2019г.- соответствуют требованиям Технический регламент Таможенного союза «О 
безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011). утв. Решением Комиссии Таможенного союза от
09.12.2011 № 880» пр.1, пр.2 п.1.8 по микробиологическим показателям.
№3057 от 14.03.2019г.- соответствуют требованиям Технический регламент Таможенного союза «О 
безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011), утв. Решением Комиссии Таможенного союза от
09.12.2011 № 880» пр.1 п.9 по санитарно - химическим показателям.
№3058 от 11.03.2019г.- соответствуют требованиям Технический регламент Таможенного союза «О 
безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011). утв. Решением Комиссии Таможенного союза от
09.12.2011 № 880» пр.1 п.6 по санитарно - химическим показателям.
№3061 от 13.03.2019г.- соответствуют требованиям МУ 122-5/72-91 «Методические указания по 
лабораторному контролю качества продукции общественного питания» по санитарно - химическим 
показателям.
№3062 от 13.03.2019г.- соответствуют требованиям МУ 122-5/72-91 «Методические указания по 
лабораторному контролю качества продукции общественного питания» по санитарно - химическим 
показателям.
№6639 от 20.03.20191’.- соответствуют требованиям Технический Регламент Таможенного Союза «О 
безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013), гл.З п.6 пн «г»; МУ 4.1 ./4.2.2484-09 
«Методические указания по оценке подлинности и выявлению фальсификации молочной продукции» 
по физико - химическим показателям.
№3063-3064-3065 от 13.03.2019г.- соответствуют требованиям МУ Минздрава СССР от 29.12.1986 
34237-86 Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованных 
коллективах по санитарно - химическим показателям.

Исследуемые образцы (пробы) смывов с объектов внешней среды:
№3027-3036 от 12.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно -  
эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и



оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» по микробиологическим 
показателям.
№3037-3046 от 12.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика 
паразитарных болезней на территории РФ». СП 3.2.3110-13 «Профилактика энтеробиоза» по 
паразитологическим показателям.
№3047-3051 от 14.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно -
эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и 
оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» по микробиологическим 
показателям.
№3052-3056 от 14.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно -
эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и 
оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» по микробиологическим 
показателям.
№3076-3085 от 12.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно -
эпидемиологические требования к организациям осуществляющим медицинскую деятельность» по 
микробиологическим показателям.
№3086-3095 от 14.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно -
эпидемиологические требования к организациям осуществляющим медицинскую деятельность» по 
микробиологическим показателям.
№3096-3105 от 12.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно -
эпидемиологические требования к организациям осуществляющим медицинскую деятельность» по 
микробиологическим показателям.
№3106-3115 от 14.03.2019г.- соответствуют требованиям СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно -
эпидемиологические требования к организациям осуществляющим медицинскую деятельность» по 
микробиологическим показателям.

Исследуемые образцы (пробы) воздуха:
№3116-3117 от 14.03.2019г. -  соответствую! требованиям требованиям СанПиН 2.1.3.2630-10 
«Санитарно -  эпидемиологические требования к организациям осуществляющим медицинскую 
деятельность» по микробиологическим показателям.

Исследуемые образцы (пробы) материала на стерильность:
№3118-3127 от 18.03.2019г. -  соответствуют требованиям требованиям СанПиН 2.1.3.2630-10 
«Санитарно -  эпидемиологические требования к организациям осуществляющим медицинскую 
деятельность» но микробиологическим показателям.

Исследуемые образцы (пробы) измерения микроклимата:
№05-97-МКЛ от 13.03.2019г. - соответствуют требованиям: ГОСТ 30494-2011 «Здания жилые и 
общественные. Параметры микроклимата в помещениях».
ГОСТ Р 54500-2011 «Неопределенность измерения. Часть 3. Руководство по выражению 
неопределенности измерения»

Исследуемые образцы (пробы) измерения освещенности:
№05-98-ОСВ от 13.03.2019г. - соответствуют требованиям СанПиН 2.2.1 ./2.1.1.1278-03
«Гигиенические требования к естественному, искусственному и совмещенному освещению жилых и 
общественных зданий».
ГОСТ Р 54944-12 «Здания и сооружения. Методы измерения освещенности».
ГОСТ Р 54500.3-2011 «Неопределенность измерения. Часть 3. Руководство по выражению 
неопределенности измерения».

Исследуемые образцы (пробы) измерения напряженности ЭМГГ ЭСП от ПЭВМ :
№05-99- ЭМИ от 13.03.2019г. - соответствуют требованиям СанПиН 
2.2.2/2.4.1340-03 «Гигиенические требования к персональным электронно - 
вычислительным машинам и организации работы».



выявлены нарушения обязательных требований:

1. В корпусе №3 для персонала отсутствует бытовая комната, нарушение раздела 1 п. 15 Л 4 СанПиН 
2.1.3.2630-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям осуществляющим 
медицинскую деятельность»,п.3.2 СП 2.1.2.3358-16 «Санитарно-эпидемиологические 
требования к размещению, устройству, оборудован и ю.содержанию. санитарно-гигиеническому и 
противоэпидемическому режиму работы организаций социального обслуживания».

2. Недостаточно шкафов для хранения спецодежды персонала ПНИ. Спецодежда хранится в 
комнате отдыха, в шкафах для одежды опекаемых, нарушение раздела 1 п. 15Л 1.п.п.15.11.1 
СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 
осуществляющим медицинскую деятельность».

3. В процедурном кабинете, где работает несколько человек, одно полотенце для рук для всех 
работников, нарушение раздела 1п. 15.19.1 СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к организациям осуществляющим медицинскую деятельность».

4. Профилактические прививки опекаемым регистрируются только в историях болезни, 
отсутствует регистрация в журнале регистрации профилактических прививок,п.4.4 СП 3.3.2367- 
OS «Организация иммунопрофилактики инфекционных заболеваний»,п.3.40 СП 3.3.2342-08 
«Обеспечение безопасности иммунизации»

5. Отсутствует журнал регистрации профилактических прививок, план прививок на год, 
персонифицированные помесячные планы профилактических прививок п.
4.4;п.5.1 ;п.5,6;п.5.7;п.5.8 ;п.5,9; СП 3.3.2367-08 «Организация иммунопрофилактики 
инфекционных заболеваний», п.3.40 СГ1 3.3.2342-08 «Обеспечение безопасности иммунизации».

6. В историях болезни в ходе медицинского осмотре перед прививкой не измеряется температура 
тела, показатели температуры не фиксируются в истории болезни, нарушения п.3.9 СГ1 3.3.2342- 
OS «Обеспечение безопасности иммунизации»

7. Не проводится медицинское наблюдение после проведения профилактических прививок 
(Корякина Алла Владимировна в истории отсутствуют данные о мед. 11аблюдении в течение 
30 мин. после выполненной прививки против гриппа п.3.39 СП 3.3.2342-08 «Обеспечение 
безопасности иммунизации»

8. В корпусах отсутствует ф. 60.журнал регистрации инфекционной заболеваемости .нарушение 
п.12.3 санитарно-эпидемиологических правил СПЗ.1/3.2.3146-13 «Общие требования по 
профилактике инфекционных и паразитарных болезней».

9. Не везде в корпусах организован питьевой режим, в раздаточной корпуса 4 столы используются 
не по назначению : стол для организации питьевого режима используется для сбора грязной 
посуды, а раздаточный стол -  для приёма пищи сотрудников, нарушение п.2.1 СП 3.1/3.2.3146- 
13 Общие требования по профилактике инфекционных и паразитарных болезней"

10. В палатах имеются составные кровати, что нарушает принцип индивидуальности, п.2.1 СП 
3.1/3.2.3146-13 Общие требования по профилактике инфекционных и паразитарных болезней"

11. В автоклавной не упорядочено хранение личной и спецодежды, нарушение раздела
1 п.15.11 ,п.п. 15.11.1 СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к 
организациям осуществляющим медицинскую деятельность».

12. Превышена наполняемость спальных комнат: в спальных комнатах размещены более 3 человек: 
корпус За палата №8, №6. №2 -6 человек, не соблюдается наполняемость спальных комнат 
инвалидов-калясочников - размещено более 2 человек, нарушение (п.3.5) СП 2.1.2.3358-16 
«Санитарно-эпидемиологические требования к



размещению,устройству,оборудованию,содержанию,санитарно-гигиеническому и 
противоэпидемическому режиму работы организаций социального обслуживания».

13. Помещения изолятора используются не по назначению: в 2 палатах размещены опекаемые с 
превышением нормы их заселения : в палатах по 7 человек, нарушение п.8.17 СП 2.1.2.3358-16 
«Санитарно-эпидемиологические требования к размещению, устройству, оборудованию, 
содержанию,санитарно-гигиеническому и противоэпидемическому режиму работы организаций 
социального обслуживания».

14. В автоклавной имеется 2 Г1С. в т.ч. 1 форвакуумный в рабочем состоянии. Автоклав ВК-75 в 
нерабочем состоянии, поверка манометров обоих стерилизаторов в 2017 году (должна быть 
ежегодной),нарушение п.2.1, санитарно-эпидемиологических правил СПЗ. 1/3.2.3146-13 «Общие 
требования по профилактике инфекционных и паразитарных болезней».

15. У медицинского персонала корпуса №3 имеется 2 комплекта спецодежды, не организована 
чистка и стирка спецодежды, нарушение раздела 1 и. 15.15,п. 15.16 СанПиН 2.1.3.2630-10 
«Санитарно-эпидемиологические требования к организациям осуществляющим медицинскую 
деятельность».

16. На емкостях с дезинфицирующими растворами не указано назначение дез.средства, а так же 
конечныйсрок его реализации ,нарушение раздел.2 п.1.3 СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к организациям осуществляющим медицинскую деятельность».

17. Не в полном объеме предоставлены во время проведения проверки личные медицинские книжки 
на сотрудников ПНИ .предоставлено 337 медицинских книжек из 370, что не позволяет оценить 
ситуацию о прохождении периодического медицинского осмотра сотрудниками ПНИ 
нарушение абз .5 п.9.1 2СП 2.1.2.3358-16 «Санитарно-эпидемиологические требования к 
размещению, устройству, оборудованию, содержанию,санитарно-гигиеническому и 
противоэпидемическому режиму работы организаций социального обслуживания»

18. В санузлах корпуса №3 отсутствует туалетная бумага, мыло для мытья рук, что является 
нарушением п. 4.3. СГ1 3.1/3.2.3146-13 «Общие требования по профилактике инфекционных и 
паразитарных болезней «.

По пищеблоку :
19. В складских помещениях для хранения пищевых продуктов :склад №1 А/А; склад для суточного 

хранения пищевых продуктов .складе № отсутствуют раковины с подводкой горячей и 
холодной воды для обработки рук п. 3.3 СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические 
требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них 
пищевых продуктов и продовольственного сырья».

20. По организации периодических медицинских осмотров имеют место нарушения при 
прохождении периодических медосмотров, что является нарушением приложения 2 Приказа 
Минздравсоцразвития России №302н от 12.04.2011г.,п.2.1; и.7.1.7.6 санитарно- 
эпидемиологических правил СПЗ.1/3.2.3146-13 «Общие требования по профилактике 
инфекционных и паразитарных болезней».
В личных медицинских книжках

• У медицинской диетической сестры Князевой И.И. не соблюдаются сроки прохождения ФЛГ 
(предыдущая дата от 22.02.2018г.)

• У изготовителя пищевых продуктов С гряпихиной 11.С отсутствует обследования на 
стафилококк.

21. У официантки Морозкиной Н.Н просрочен срок прохождения гигиенического обучения и 
аттестации (срок прохождения 01.03.17-01.03.19) .что является нарушением п.13.3 СП 
2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного



питания, изготовлению и оборотоспособное™ в них пищевых продуктов и продовольственного 
сырья».

22. В складских помещениях требуется проведение декоративного ремонта '.склад для суточного 
хранения пищевых продуктов - нарушена целостность покрытия стен и потолка (со стен и 
потолка отслаивается краска пластами),нарушена целостность покрытия пола-напольная 
плитка в выбоинах . склад №1 -нарушено покрытие полов (местами прогнившие доски), со 
стен и потолка осыпается штукатурка, нарушена целостность оконного блока; склад №1 А/А - 
полы покрыты нестроганными досками , что не позволяет проводить качественную влажную 
уборку помещения, нарушения п.5.5;п.5,6 ;п.5.11;п.5.16 СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и 
оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья.

23. В буфетных для мытья столовой посуды отсутствуют гибкие шланги с душевой насадкой 
нарушение п.6.14 СГ1 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 
общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и 
продовольственного сырья.
Ответственность за данные нарушения несет юридическое лицо ГБУ «Понетаевский 
психоневрологический интернат

24. На пищеблоке для снятия пробы для членов бракеражной комиссии не выделен отдельный халат 
.нарушение раздела 1 п.14.13 СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно-эпидемиологические 
требования к организациям осуществляющим медицинскую деятельность».

25. Отбор суточной пробы проводиться в не промаркированные емкости .нарушение раздела 1 
п.14.14 СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 
осуществляющим медицинскую деятельность».

26. В цехе сырых овощей отсутствует 3-проценгный раствор уксусной кислоты или 10-процентный 
раствор поваренной соли для обработки сырых овощей и зелени .предназначенные для 
приготовления холодных закусок без термической обработки, нарушение п.8.21 СП 2.3.6.1079- 
01 «Санитарно-эпидемиологические гребования к организациям общественного питания, 
изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья».

Ответственность за данные нарушения несет шеф-повар ГБУ «Понетаевский 
психоневрологический интернат Зимнякова Ольга Геннадьевна

■ выявлены несоответствия сведений, содержащихся в уведомлении о нач&зе осуществления отдельных видов
предпринимательской деятельности, обязательным требованиям (с указанием положений (нормативных) 
правовых актов):......—
■ выявлены факты невыполнения предписаний органов государственного контроля (надзора)(с указанием
реквизитов выданных предписаний):------
■ нарушений не выявлено ........

Запись в Журнал учета проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, проводимых органами 
государственного контроля (надзора) внесена (заполняется при проведении выезфюй проверки)\

(толпись проверяющего)

/Ь  ^ *7
у .

1-Г^  .
Гу

(подпись уполномоченного представителя юридического лица, 
индивидуального предпринимателя, 

его уполномоченного представителя)

Журнал учета проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, проводимых органами 
государственного контроля (надзора) имеется ('заполняется при проведении выездной проверки)'.



(подпись проверяющего) (подпись уполномоченного представителя юридического лица, 
индивидуального предпринимателя, 

его уполномоченного представителя)

Прилагаемые документы
1. Экспертное заключение №06-486 от 27.03.2019г на протоколы исследования (испытаний )проб
2. Протокол отбора проб от 11.03.2019г.
3. Предписание об устранении выявленных нарушений № 21- 19210776 от 29.03.2019г.

(документы или их копии, связанные с результатами проверки, в том числе(при их наличии) протоколы отбора образцов (проб) 
продукции, обследования объектов окружающей среды и объектов производственной среды, протоколы (заключения) проведенных 
исследований(испытаний) и экспертиз, объяснения работников юридического лица, работников индивидуального предпринимателя, на 
которых возлагается ответственность за нарушения обязательных требований, предписания об устранении выявленных нарушений)

Подписи лиц, проводивших проверку:
Начальник ТО Управления 
Роспотребнадзора по Нижегородской 
области в Лукояновеком,
Большеболдинском, Гагинском,

Специалист-эксперт ГО Управления 
Роспотребнадзора по Нижегородской 
области в Лукояновском, 
Большеболдинском, Гагинском, 
Починковском, Шатковском

Починковском, Шатковском 
.районах

районах А.Ю.Кочсетков

Старший специалист 1 разряда 
ТО Управления
Роспотребнадзора по Нижегородской 
области в Лукояновском, 
Большеболдинском, Гагинском, 
Починковском, Шатковском 
.районах Е.И.Фролова

С актом проверки ознакомлен(а), копию акта со всеми приложениями получил(а):

(фамилия, имя. отчество (в случае, если имеется), должность 
руководителя, иного должностного лица или уполномоченного 
представителя юридического лица, индивидуального 
предпринимателя.
его уполномоченного представителя) /> -----

Пометка об отказе ознакомления с актом проверки:



(подпись уполномоченного долж ностного лица (лиц), 
проводившего проверку)

В соответствии с частью 12 статьи 16 Ф едерального чакона от 26.12.2008 N 294-ФЗ "О защите прав юридических лиц 
и индивидуальных предпринимателей при осущ ествлении государственного контроля (надзора) и муниципального 
контроля" разъясняю, что в случае несогласия с фактами, выводами, предложениями, изложенными в акте проверки, либо с 
выданным предписанием об устранении выявленных нарушений в течение пятнадцати дней с даты получения акта проверки 
юридическое лицо, индивидуальный предприниматель, в отношении которого проведена проверка, вправе представить в 
соответствующий орган государственного контроля (надзора) в письменной форме возражения в отношении акта проверки 
и (или) выданного предписания об устранении выявленных нарушений в целом или его отдельных положений с 
приложением документов, подтверждающ их обоснованность таких возражений, или их заверенные копии либо в 
согласованный срок передать их в орган государственного контроля (надзора).

Положения части 12 статьи 16 Ф едерального закона от 26.12.2008 N 294-ФЗ "О защите прав юридических лиц и 
индивидуальных предпринимателей при осущ ествлении государственного контроля (надзора) и муниципального контроля" 
мне разъяснены и понятны.

(фамилия, имя. отчество (в случае, если имеется), должность 
руководителя, иного должностного лица или уполномоченного 

представителя юридического лица, индивидуального
предпринимателя, 

его уполномоченного представителя, подпись)


